Dattel Frischkéise Aufstrich

Zutaten

250gr. Frischkase

4 St. Frihlingszwiebeln
4 Datteln

1 Prise Salz

1 Prise Pfeffer

Zubereitung:
Die Fruhlingszwiebeln werden gewaschen, geputzt und anschlielend
in feine Ringe geschnitten.

Danach werden die Datteln feinwirfelig geschnitten und mit den
Frihlingszwiebeln in eine Schissel gegeben.

Nun wird der Frischkase zu den Datteln gegeben und die Zutaten
werden mithilfe eines Schneebesens zu einer glatten Creme gerihrt.

Das ganze wird mit Salz und Pfeffer nach Bedarf abgeschmeckt und
noch einmal gut durchgerihrt, damit alle Zutaten gleichmalig verteilt
sind.

Viel Spal® beim , Anrihren” des Aufstriches
wunschen lhnen
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